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MIESIARKI SPIRALNE

Miesiarki spiralne IBIS sa doskonatymi maszynami do wyrabiania, ugniatania, ucierania

i mieszania ciast, zarowno w matych i srednich, jak i duzych piekarniach, cukierniach oraz
zaktadach gastronomicznych. Dzieki nim mozna osiggna¢ doskonata konsystencje i jakos¢
ciasta. Miesiarki stanowia nieodtgczny element profesjonalnego wyposazenia dla branzy
spozywczej, przyczyniajac sie do efektywnej produkgcji wysokiej jakosci wyrobow cukierniczych
i piekarniczych.

Proponujemy szereg réznych modeli tych maszyn, ktére z pewnoscig spetnig wszelkie
potrzeby i wymagania klienta:

- miesiarki spiralng z dzieza wyjezdna:

130, 175, 250, 340, 500 litrow

— miesiarki spiralne z dzieza stata:

45, 60, 80 oraz 130, 175, 250 litrow.

Zastosowanie falownika w kazdym modelu
sprawia, ze urzadzenia maja wszechstronne

zastosowania w przemysle
piekarniczym oraz cukierniczym.




MIESIARKI SPIRALNE Z DZIEZA WYJEZDNA

Ledowe podswietlenie dziezy

Miesiarki spiralne z dziezg wyjezdng to nowoczesne
urzadzenia o solidnej konstrukgji, przeznaczone do
wydajnej produkgji ciast o réznorodnej konsystencji
i sktadzie. Zapewniajg intensywne miesienie,
idealne napowietrzenie i doktadne wymieszanie
surowcow, co przektada sie na wysoka jakos¢
gotowego ciasta. Sprawdzaja sie przy wszystkich
rodzajach ciast — pszennych, mieszanych i zytnich

— z mozliwoscig indywidualnego doboru predkosci
miesienia, dostosowanego do potrzeb produkgji.

Cicha praca maszyny dzieki
zastosowaniu przektadni pasowych

Stabilna konstrukcja oraz solidna
i wytrzymata obudowa

Idealne wyprofilowane miesidto
gwarantuje dobrze wymieszane ciasto

Czytelny i przejrzysty dotykowy
pulpit sterowniczy

Skrzynka elektryczna w standardzie
wykonana ze stali nierdzewne;j

PRZEKEADNIA PASOWA Sterowanie awaryjne dostepne

w tylnej czesci skrzynki elektrycznej

Réwnomierne miesienie wszystkich
sktadnikow ciasta, nawet przy jego
matej ilosci, nie przekraczajacej

5% objetosci dziezy

STEROWANIE AWARYJNE




PULPIT STEROWANIA

Miesiarki spiralne moga by¢ wyposazone
w panel sterowania membranowy lub dotykowy.
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Membranowy
pulpit sterowania

System GTOUCH oferuje szereg zaawansowanych funkgji:

« intuicyjny interfejs gwarantuje fatwe i wygodne sterowanie,

» licznik zuzytej energii elektrycznej pozwala na precyzyjne monitorowanie
efektywnosci energetycznej,

 rejestr historii cykli pracy umozliwia analize i weryfikacje proceséw,

« mozliwosc¢ przypisania zdjecia produktu do programu,

¢ ustawienie wygaszacza ekranu, np. z logo firmy, wspiera branding
i personalizacje urzadzenia,

 aktualizacja oprogramowania i kopiowanie programow przez port USB
zapewniaja tatwe zarzadzanie i serwisowanie,
Dotykowy « sygnaty dzwiekowe i kody btedow informuja o btednych ustawieniach

pulpit sterowania parametréw i zaktoceniach pracy.




Miesiarki w wersji nierdzewnej
spetniajace najwyzsze standardy
higieny i estetyki (opcja)




MIESIARKI Z NARZEDZIAMI WYMIENNYMI

« miesiarki przeznaczone sg do wyrabiania duzych ilosci mas, / ;
a po zmianie narzedzia roboczego do miesienia ciast .

« sterowanie dotykowe: ptynna regulacja obrotow, mozliwosc¢ /
programowania cykli pracy urzadzenia, 99 programow \ _

« mozliwos¢ zastosowania roznorodnych narzedzi roboczych 4 Ve N -
pokrywa kazde zapotrzebowanie na miesienie, mieszanie, . .A-\
wyrabianie oraz ubijanie wszystkich rodzajow mas i ciast e - Al SZYBKOZLACZE

« maksymalna predkos¢ narzedzia roboczego 350 obrotow ' 5
na minute (opcja)

MIESIDLO SPIRALNE

UBLJAK ROZGOWY
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UBLJAK SPIRALNY



MIESIARKI KATOWE

]

MIESIDLO KATOWE

j

MIESIDEO HAKOWE
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MIESIDLO SPIRALNE

Maszyny wykorzystywane sa gtéwnie do
miesienia wymagajacych ciast, takich jak ciasta
zytnie, mieszane z przewaga zyta oraz kwasy

Maszyny w standardzie wyposazone
w skrobak czyszczacy dzieze

Unikalny ksztatt miesidta gwarantuje delikatne
i doktadne wymiesienie sktadnikow

Miesiarki katowe sg kompatybilne
z dziezami miesiarek spiralnych IBIS

Skrzynka elektryczna w standardzie
wykonana ze stali nierdzewnej

Réwnomierne miesienie wszystkich sktadnikow
ciasta, nawet przy jego matej ilosci, nie
przekraczajacej 5% objetosci dziezy




DANE TECHNICZNE

Model 130 175 250 340 500
Pojemnos¢ dziezy dm? 130 175 250 340 500
Ilo$¢ ciasta max / min kg 80/5 120/5 160/ 10 220/10 300/ 20
Ilo$¢ maki kg 75 100 140 190
Moc silnika spirali kw 8,1 10 16,2 20
Moc silnika napedu dziezy kW 0,75 0,75 11 15 15
Moc catkowita kW 6.75 8,85 11.1 17,7 21,5

Zakres obrotow (obr / min) - ptynna regulacja

Pierwszy bieg Drugi bieg
40-150 40-240
Wymiary
Model 130 175 250 340 500
Szerokos¢ mm 975 996 1035 1141 1202
Dtugos¢ mm 1860 1860 1860 2078 2139
Wysokos¢ mm 1262 1262 1262 1429 1503
Wysoko$¢ z podniesiong gtowica mm 1826 1826 1873 2082 2215
Wysokos¢ wézka z dziezg mm 782 894 894 979 1028
Srednica zewnetrzna dziezy mm 696 750 875 975 1108




Leje posrednie porcjujace

system porcjowania i podawanie ciasta, ktory
zapewnia ciggty przeptyw surowca do linii
produkcyjnej

projektowane indywidualnie na zamowienie,
zgodnie z wytycznymi klienta

urzgdzenie montowane nad wagodzielarka
do ciasta lub inng maszyna dozujaca

Wywrotnice dziez

oferowane w réznych rozmiarach

i konfiguracjach, dostosowanych do
indywidualnych potrzeb i wymagan klienta
mozliwos¢ wywrotu dziezy w prawo, w lewo
lub do przodu

skrobak umozliwiajacy automatyczne
czyszczenie dziezy z pozostatosci ciasta (opcja)
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MIESIARKI SPIRALNE Z DZIEZA STAtA 45 - 80

Miesiarki spiralne z dzieza stata sg idealne do miesienia, ucierania, wyrabiania, ugniatania ciast. Doskonale sprawdzaja sie przy ciastach
pszennych czy drozdzowych. Specjalny profil miesidta gwarantuje rownomierne miesienie wszystkich sktadnikow ciasta, nawet przy jego matej

ilosci, nie przekraczajacej 5% objetosci dziezy.

« ledowe podswietlenie dziezy « miesiarki o niewielkich gabarytach
oraz doktadny pomiar temperatury idealne do mniejszych zaktadow

» zwarta obudowa oraz czytelny i prosty « mozliwos¢ regulacji przez technologa
w obstudze panel sterowania obrotdéw na pierwszym i drugim biegu

+ cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu « automatyczne unieruchomienie
przektadni pasowych miesiarki po podniesieniu ostony dziezy

o
/ DANE TECHNICZNE

Model MST45 MST60 MST 80
Pojemnosc¢ dziezy dm3 45 60 80
Ilo$¢ ciasta max / min kg 25/1,5 40/2 60/3
Ilo$¢ maki kg 15 25 37
Moc zainstalowana kw 2,2 3 3
Szerokos¢ mm 691 691 691
Dtugosc mm 916 916 916
Wysokos¢ mm 1178 1178 1178



MiIESIARKI SPIRALNE z DzIEZA STAtA 130 - 250

Zastosowane rozwigzania konstrukcyjne zapewniajg intensywne i wydajne miesienie

ciasta oraz uzyskanie najlepszych jego parametréw technologicznych poprzez
idealne napowietrzenie i spulchnienie z doktadnym wymiesieniem surowcow.

« mozliwosc¢ regulacji przez technologa obrotéw na pierwszym i drugim biegu

« dodatkowe, niezalezne, awaryjne sterowanie na wypadek awarii systemu elektronicznego

 cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu przektadni pasowych

» skrzynka elektryczna w standardzie wykonana ze stali nierdzewnej

« réwnomierne miesienie wszystkich sktadnikdw ciasta, nawet przy jego matej ilosci,
nieprzekraczajacej 5% objetosci dziezy

@7 DANE TECHNICZNE
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Model MST 130 MST 175 MST 250
Pojemnosc¢ dziezy dm3 130 175 250
Ilos¢ ciasta max / min kg 80/5 120/10 150/ 10
Ilos¢ maki kg 50 75 90
Moc zainstalowana kw 4,6 6,3 8,6
Szerokos¢ mm 780 780 982
Dtugosc mm 1235 1289 1390

Wysokos¢ mm 1312 1344 1440




IBIS Sp. z 0.0. ‘. +48 52 391 02 00

E E ul. Jana Pawta Il 38

WWW. i biS. pl T 89-200 Szubin

[=]A m Polska < biuro@ibis.pl

+48 530 188 187

Zdjecia produktow maja charakter pogladowy, stad rzeczywisty wyglad produktow moze réznic sie od prezentowanych na zdjeciach.
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