WYDLUZARKI KESOW CIASTA

WYDLUZARKA KESOW CIASTA WTW

Wvybruzarka WTW - DZIEKI KRZYZOWEMU SYSTEMOWI WALCOW ZAPEWNIA UZYSKANIE ROWNOMIERNE)J
STRUKTURY MIEKISZU. REGULOWANE WALCE NAPROWADZAJACE UMOZLIWIAJA TEZ CENTRALNE
UKIERUNKOWANIE KESOW. ISTNIEJE MOZLIWOSC WYJECIA WALCA ROZWALCOWUJACEGO PRZY WYDLUZANIU
KESOW CIASTA NIE WYMAGAJACEGO ROZWALCOWYWANIA. WvyDruzARKE WTW CHARAKTERYZUJE TRWALA
SOLIDNA KONSTRUKCJA.W oPCJI WYSTEPUJE MOZLIWOSC ZAMONTOWANIA POSYPYWACZA MAKI.

DANE TECHNICZNE

Model
Wydajnos¢
Zakres wagowy kesow
Grubos¢ rozwalcowanego ciasta
Maksymalne wydtuzenie kesa

Moc znamionowa

Dtugosc

Szerokos¢

Wysokosé

szt
kg

mm

kW

mm

mm

Model WTW

do 2400
0,15-1,5
5-45
500

1,1

Wymiary

2990

840

1125

Model WT
do 2500
04-24

5-45
500

11

2990
840

850




