DZIELARKA /5/5

DzieLARKA V4 TWIN DOKLADNIE PORCJUJE ROZWALKOWANE CIASTO NA ZADANA MASE LUB DLUGOSC.

DzIEKI DWUPASMOWEMU | DRAWITACYJNEMU SYSTEMOWI DZIELENIA, MASZYNA WYKORZYSTUJE MAKSYMALNIE SWOJE MOZLIWOSCI.

JEJ GRAWITACYJNY SYSTEM DZIELENIA CIASTA MA MOZLIWOSC DZIALANIA NA 1 LUB 2 PASMACH, CO POZWALA NA ZASTOSOWANIE SZERSZEGO ZAKRESU PORCJOWANIA -
OD WIEKSZYCH PRODUKTOW NA 1 PASMIE, DO PRODUKTOW MNIEJSZYCH POPRZEZ CIECIE 2-PASMOWE.

MASZYNA STOSOWANA JEST NIE TYLKO JAKO SAMODZIELNA DZIELARKA, ALE MOZE BYC TAKZE WYKORZYSTYWANA JAKO CZESC ZAUTOMATYZOWANEJ LINIl PRODUKCYJNEJ
POPRZEZ POLACZENIE Z DALSZYMI MASZYNAMI FORMUJACYMI.

SYSTEM BEZSTRESOWY UMOZLIWIA UZYSKANIE KESOW CIASTA DLA KAZDEGO RODZAJU PIECZYWA MIESZANEGO ZYTNIEGO | PSZENNEGO.

CHARAKTERYSTYKA

SYSTEM V4 WYTWARZA WSTEGE CIASTA W SPOSOB CIAGLY, BEZ STOSOWANIA SRUBY LUB TLOKA SCISKAJACYCH ‘Q
CIASTO. DZIEKI NIESTOSOWANIU NADMIERNEGO NACISKU, CIASTO POZOSTAJE NATURALNIE NIEUSZKODZONE.
DzIgki FUNKCJI DZIELENIA WSTEGI CIASTA NA 2-PASMA, UMOZLIWIA TWORZENIE DUZEJ, ROZNORODNOSCI
KSZTALTOW PORCJI, JAK NA RYSUNKU PONIZEJ. OPERATOR MOZE SWOBODNIE REGULOWAC WIELKOSC PORCII
CIASTA ODPOWIEDNIO DO POTRZEB.

DzIELARKA V4 POSIADA GRAWITACYINY SYSTEM WAZACO-DZIELACY, W ZWIAZKU Z CZYM MASA KESA
CIASTA NA POCZATKU | NA KONCU DANEJ PARTII POZOSTAJE DOKEADNIE TAKA SAMA, NAWET JESLI PODCZAS
PROCESU PRODUKCJI ZMIANIE ULEGAJA PARAMETRY CIASTA W WYNIKU JEGO GAROWANIA.

SYSTEM V4 DZIELI CIASTO DO KONCA, NIE POZOSTAWIAJAC ZADNYCH RESZTEK W LEJU ZALADOWCZYM.
ROWNIEZ W SRODKU MASZYNA POZOSTAJE PRAKTYCZNIE CZYSTA, PONIEWAZ STALE SKEADNIKI (NP. ZIARNA,
SUSZONE OWOCE ITP.) DODAWANE DO CIASTA NIE SA KRUSZONE. W ZWIAZKU Z TYM, tATWOSC CZYSZCZENIA
ULATWIA TAKZE PRZELACZANIE POMIEDZY ROZNYMI FUNKCJAMI.
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