ZAOKRAGLARKA STOZKOWA

ZAOKRAGLANIE KESOW CIASTA PSZENNEGO | MIESZANEGO O MASIE oD 0,2 kG po 1,5 Ka.

KES CIASTA PRZEZNACZONY DO ZAOKRAGLANIA PRZENOSZONY JEST TRANSPORTEREM DZIELARKI NAD JEDEN Z WLOTOW NA
RYNNIE KSZTALTUJACEJ. KES TEN OBTACZAJAC SIE MIEDZY RYNNA | STOZKIEM UZYSKUJE KSZTALT ZBLIZONY DO KULI.
OPUSZCZAJAC RYNNE KSZTALTUJACA WPADA ON DO RYNNY SPADOWEJ. NAJLEPSZE EFEKTY ZAOKRAGLANIA UZYSKUJE SIE GDY
UDZIAE MAKI ZYTNIEJ W CIESCIE MIESZANYM NIE PRZEKRACZA 30%. EFEKTYWNOSC ZAOKRAGLANIA CIASTA ZALEZY W DUZYM
STOPNIU OD PREDKOSCI OBROTOWEJ STOZKA FORMUJACEGO. DLATEGO TEZ ZAOKRAGLARKA POSIADA PLYNNA REGULACIJE
PREDKOSCI OBROTOWE.. WYPOSAZONA JEST ROWNIEZ W URZADZENIE DO NADMUCHU GORACEGO LUB ZIMNEGO POWIETRZA.
ZAOKRAGLARKA STOZKOWA MOZE PRACOWAC W ZESTAWIE DZIELACO-FORMUJACYM, LUB W KOMPLETNEJ LINII CHLEBA LUB
BULEK PARYSKICH.

DANE TECHNICZNE

* RYNNY O DLUGOSCI 3,6 M

* STOZEK | RYNNY POWLEKANE TEFLONEM

* NADMUCH POWIETRZA

* OLEJENIE STOZKA

* WAGA ZAOKRAGLANYCH KESOW 200 - 1200 G
* ZASILANIE 400 V

« moc 0,75 kKW

» WAGA 350 kG

« WYMIARY ZEWNETRZNE 860 * 860 * 1420 mm
* POSYPYWACZ MAKI

» OBUDOWY ZE STALI NIERDZEWNEJ




